
«PaLAZZo TIgLIo»
MENU

SPRING 2025



menu degustazione 
TASTING MENU 

Benvenuto di Palazzo Tiglio
 A Palazzo Tiglio Welcome 

 
Entrée 
Entrée

Pecorino, fave, pepe
Pecorino, broad beans, pepper

Anatra, verza, borragine, tuorlo, arancia*
Duck, cabbage, borage, egg yolk, orange

Cappelletti, coniglio, finocchietto, fagioli Zolfini, cicale di mare*
Cappelletti, rabbit, fennel, Zolfini beans, lesser slipper lobster

Spaghetti, foie gras, lumache, agli orsino, lime
Spaghetti, foie gras, snails, wild garlic, lime

Pan brioche e gelato all’aglio
Brioche bread and garlic ice cream

Piccione di Laura Peri, dolceforte, topinambur, pioppini, n’duja
Pigeon by Laura Peri, sweet ands our, Jerusalem artichoke, pioppini, n’duja

Pre-dessert
Pre-dessert

Miele, fieno, polline, arancia, noci
Honey, hay, pollen, orange, walnuts

Piccola pasticceria
Small patisseries

90

Abbinamento vino / Wine pairing  60



AnTIpasTI 

STARTERS

Gambero rosso, erbe, cacciucco, ravanello *

Red prawn, herbs, cacciucco, radish

 26 

Anatra, verza, borragine, tuorlo, arancia*  

Duck, cabbage, borage, egg yolk, orange

25 

Agnello, salsa bernese, carciofo, scalogno

Lamb, bearnaise sauce, artichoke, shallot

 25 

Porri, asparagi, salsa mornay

Leeks, asparagus, mornay sauce

23 



primi piatti 

FIRST COURSES 

Plin, pane, burro, acciughe, sgombro, uova di pesce *

Plin, bread, butter, anchovies, mackerel, fish eggs 

 26 

Cappelletti, coniglio, finocchietto, fagioli Zolfini, cicale di mare *

Cappelletti, rabbit, fennel, Zolfini beans, lesser slipper lobster

27

Spaghetti, foie gras, lumache, agli orsino, lime  

Spaghetti, foie gras, snails, wild garlic, lime

26

Risotto, cavolo nero, limone, puntarelle, mandorle

Risotto, black cabbage, lemon, puntarelle, almonds

25 



secondi piaTTi 

MAIN COURSES 

Rana pescatrice, piselli, olandese di bietole, caviale Calvisius *

Monkfish, peas, chard hollandaise, Calvisius caviar 
 

35

Piccione di Laura Peri, dolceforte, topinambur, pioppini, n’duja

Pigeon by Laura Peri, sweet and sour, Jerusalem artichoke, pioppini, n’duja

33 

Maialino, sanguinaccio, patate, tartufo

Pork, blood sausage, potatoes, truffle

35

Sedano rapa, marzuolo, parmigiano, champignon, mandorle

Celeriac, March mushroom, parmesan, mushrooms, almonds

27 



DOlci

DESSERTS 

Miele, fieno, polline, arancia, noci * 

Honey, hay, pollen, orange, walnuts

15

Cioccolato, amarena, kirsch, panna *

Chocolate, Amarena cherry, kirsch, cream

15

Limone, pistacchio, verbena, fragole  *

Lemon, pistachio, verbena, strawberries 

15

Mela, sedano, shiso, cioccolato bianco, Kefir *

Apple, celery, shiso, white chocolate, kefir

15


